Die Kornbachtaler pro/BIER Abende
— immer montags von Oktober 2026 bis Marz 2027 -
Oktober 2026
Hirschbaggerla

mit Rahmwirsing & Kartoffelstampf
inklusive ein Meinel Dunkel 0,5

nur 18,90 pro Person

November & Dezember 2026

Knusprige Gansekeule
mit Beifuljus & Kartoffelklofien
inklusive ein frisch gezapftes Meinel Pils 0,51

nur 19,90 pro Person

Februar 2027

Oma Gertrauds leckeres Krenfleisch
dazu KartoffelkloRe & MeerrettichsoRe
inklusive ein frisch gezapftes Meinel Pils 0,51

nur 17,90 pro Person

Marz 2027

Hahnchenschnitzel in der Knusperkruste
dazu unser hausgemachter Kartoffelsalat
inklusive ein frisch gezapftes Meinel Hell 0,51

Jetzt rechtzeitig
an Eure Weihnachtsfeier denken!

Ob im Kollegenkreis oder mit Freunden und Vereinskollegen,
in der Weihnachtszeit geht man gerne essen. Nutzt unsere
tollen Aktionen fiir Euer Weihnachtsessen im Fichtelgebirge.
Ob im kleinen Kreis oder die grofie Feier bis zu 70 Gasten, wir
gestalten fiir Euch einen weihnachtlichen Abend.

Ruf uns jetzt an unter der Weihnachts-Hotline 09254 8423.

nur 16,90 pro Person

Weihnachten & Silvester
im Gasthof Kornbachtal

25.,26. & 27. Dezember jeweils von 11 - 22 Uhr
Montag, 28. Dezember von 17 - 22 Uhr
Dienstag, 29. & Mittwoch, 30. Dezember Ruhetag
Donnerstag, 31. Dezember - Silvester - 17 - 23 Uhr
Freitag, 1. Januar - Neujahr - geschlossen
Samstag, 2. Januar 2027 von 17 - 22 Uhr
Sonntag, 3. Januar 2027 von 11 - 22 Uhr

Betriebsurlaub vom 4. bis 27. Januar 2027:

Unsere Aktionsangebote verstehen sich nicht als Menii & gelten
zusatzlich zu unserer regularen Speisekarte.
Achtung: immer sonntags zum Mittagstisch halten wir eine gekiirzte

Sonntagskarte bereit, hier gilt unsere Aktionskarte nicht.

Kornbach 12 | 95482 Gefrees
Telefon 09254 8423 | www.kornbachtal.de

Mo, Do & Fr 17 bis 22 Uhr, Sa & So 11 bis 22 Uhr, Di & Mi Ruhetag

Liebe Gaste sofern lhr von Allergien betroffen seid,
sprecht uns bitte an.

KULINARISCHER KALENDER
Oktober 2026 bis Marz 2027



OKTOBER BIS DEZEMBER 2026

Wie'WILD bistipUzs
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servieren wir frisches Wild aus dem Fichtelgebirge -

regionaler geht es nicht.

Vorspeise

Rote Bete Carpaccio
mit gerOstetem Ziegenkdse, Walniissen & einer Triiffelvinaigrette

Hauptgerichte

Wildburger vom Fichtelgebirgshirschen
in der Laugenecke mit Hirtenkase,
frittiertem Rucola & Preiselbeer-Dip

Rosa gebratener Hirschriicken
dazu ein Duett vom Kiirbis, Kartoffelgratin & Johannisbeer-Jus

Wildbraten vom heimischen Hirsch
mit Wacholderrahmsole, KartoffelkloRen,

~ Blaukraut & Preiselbeeren

;4 Waldpilz-Ricotta Ravioli

Dessert
Trilogie von der Créme Brulée

Tischlein deck dich
Gegessen wird, was auf den Tisch kommt,
solange bis alle satt sind.

Verschiedene Sorten Fleisch, Gemiise, Salate, Sattigungsbeilagen

& Saucen - unser Servicepersonal deckt Euren Tisch und liefert
regelmafRig nach - zum Abschluss gibt es ein Dessert.

nur 30,00 pro Person
Freitag, 23. Oktober 2026 ab 17 Uhr

- (Preis)-Anderungen vorbehalten —

NOVEMBER & DEZEMBER 2026

" Ab 12, November 2026

Ofenfrische Gansebrust oder knusprige Gansekeule

mit BeifuRjus dazu Kartoffelkl6Re & Blaukraut

Unser Winterdessert
Winterliche Desservariation

vom 28. Januar bis 22. Februar 2027

Nur auf Vorbestellung!
Ganze Gans fiir 4
mit BeifuRjus, KartoffelkloRen & Blaukraut

Nikolaus-Brunch
am 6. Dezember 2026
Ab 10.00 Uhr begriiRen wir Euch
mit einer klassischen Mischung aus Friihstiick-
und Mittagessen - eben zum Brunch!

35 Euro pro Person
inklusive einem HeiRgetrank
(Kinder von 5 bis 13 Jahren zahlen die Halfte,
ab 14 Jahren regulérer Preis)

Tischlein deck dich
Freitag, 20. November 2026 ab 17 Uhr

Kornbachtaler Schlachtfest
Freitag, 6. November 2026 ab 17 Uhr
Samstag, 7. November ab 11.30 Uhr

Schlachtschiissel mit Blut- und Leberwurst,

Krenfleisch und Schweinebraten

Betriebsurlaub vom 4. - 27. Januar 2027. Ab Donnerstag, 28. Januar sind wir ab 17 Uhr wieder wie gewohnt fiir Euch da.
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JANUAR & FEBRUAR 2027 FEBRUAR & MARZ 2027
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Vom 25. Februar bis 22. Marz 2027
nehmen wir Euch mit
auf eine kulinarische Schnitzeljagd.

Winterzeit ist Bratenzeit

Vorspeise .
c ) T Vorspeise
arpaccio vom Tafelspitz
P P Feldsalat
Hauptgerichte mit Speckwiirfeln & Kartoffeldressing
Sauerbraten vom Galloway Rind Hauptgerichte

mit LebkuchensoRe, KartoffelkloRen & Blaukraut Gebratenes Schweineschnitzel

mit Senf-Meerrettich-Panade

Backchen vom Galloway Rind
dazu hausgemachter Kartoffelsalat

mit einer Rotwein-Jus, Brokkoli & Semmeltalern
Piccata Milanese
Natur gebratenes Schweineschnitzel
mit Paprika-RahmsoRe & Kartoffelrosti

Kalbsbraten
mit RahmsoRe, KartoffelkloRen & Salat

. Schweinebraten ) Kornbachtaler Cordon Bleu
mit SchwammerlsoRe, Kartoffelkl6Ben & Salat mit Schinken & Kase gefiillt dazu Pommes frites

Dessert Dessert

Daniels beriihmter Kaiserschmarrn
dazu eine Kugel Vanille-Eis

Daniels beriihmter Kaiserschmarrn
dazu eine Kugel Vanille-Eis

. Valentinstag ' Kornbachtaler Schlachtfest
Sonntag, 14. Februar 2027, Beginn 18 Uhr_ Freitag, 5. Marz 2027 ab 17 Uhr
A 4 ] ! Samstag, 6. Marz 2027 ab 11.30 Uhr
4-Gange Candle Light Dinner "1

Schlachtschiissel mit Blut- und Leberwurst,

54,90 Euro pro Person Krenfleisch und Schweinebraten

- (Preis)-Anderungen vorbehalten —





