
#gasthofkornbachtal #gallowaysvomkornbachtal

Für Umbestellungen berechnen wir einen Aufpreis von 1,50 €. 

F(R)ISCH aus Kornbachs 
Gewässern
Saiblingsfilet

auf der Haut gebraten

dazu Orangen-Basilikum-Soße & Linguine
22,80 €

GESUND & LECKER
Gebratene Galloway-Streifen

auf bunten Salaten
mit hausgemachtem 

Senf-Öl Dressing & Baguette 

17 €

Nicht wegzudenken von der 
Speisekarte!

Gebratenes Schweineschnitzel 

"Wiener Art"
mit Pommes frites oder Bratkartoffeln 

15,50 €

DIE LIEBLINGSGERICHTE 
UNSERER STAMMGÄSTE!

SAUlecker
Gebratenes Schweinerückensteak

mit Speck & Zwiebeln
dazu Bratkartoffeln

17 €

Was KLEINES vorne weg
Kräftige Galloway - Rinderbrühe 

mit hausgemachten Leberknödeln vom Galloway Rind
5,90 €

Carpaccio vom Galloway Rind

mit Parmesan, Rucola & Baguette

12,90 €

TISCHLEIN DECK DICH
Freitag, 23. Oktober 2026

ab 17 Uhr

Gegessen wird, was auf den Tisch kommt - solange, bis 

alle satt sind. Und zum Abschluss gibt es ein Dessert.

NUR 30 Euro pro Person

FLEISCHLOS lecker
Linguine

mit buntem Gemüse 
in Orangen-Basilikum Soße

14,80 €


