
#gasthofkornbachtal #gallowaysvomkornbachtal

Für Umbestellungen berechnen wir einen Aufpreis von 1,50 €. 

F(r)ISCH aus 
Kornbachs Gewässern

Auf der Haut gebratenes Saiblingsfilet

dazu Grillgemüse, Kokos-Curry Schaum & Reis

22,80 €

ohne Fisch (zufällig vegan)

12,80 €

GESUND & LECKER
Gebratene Galloway-Streifen

auf bunten Salaten
mit hausgemachtem 

Senf-Öl Dressing & 

Baguette 
17 €

Nicht wegzudenken von der 
Speisekarte!

Gebratenes Schweineschnitzel 

"Wiener Art"
mit Pommes frites oder Bratkartoffeln 

15,50 €

FEINSCHMECKER-Pfännchen
Zart rosa gebratenes Schweinefilet

mit Emmentaler überbacken
dazu Waldpilzrahm & Spätzle

18,40 €

Dazu empfehlen wir einen
Beilagensalat

5,20 €

DIE LIEBLINGSGERICHTE 
UNSERER STAMMGÄSTE!

SAUlecker
Gebratenes Schweinerückensteak

mit Speck & Zwiebeln
dazu Bratkartoffeln

17 €

Was KLEINES vorne weg
Kräftige Galloway - Rinderbrühe 

mit hausgemachten Leberknödeln vom 
Galloway Rind

5,90 €

Carpaccio vom Galloway Rind

mit Parmesan, Rucola & Baguette
12,90 €

SPARGEL HIGHLIGHTS 2026
Spargel "satt"

Freitag, 08. Mai 2026 ab 17 Uhr
30 Euro pro Person

4-Gänge Spargel-Menü
Samstag, 23. Mai 2026

Beginn 18 Uhr
54,90 pro Person




