
August
Medium gebratenes Hüftsteak
mit Knoblauchbaguette & Beilagensalat

inklusive ein frisch gezapftes Pils von der Meinel Bräu 0,5l

nur 26,90 pro Person

September
Sebastians leckere Spareribs 

mit frischen Salaten, Baguette & zwei hausgemachten Dips
inklusive ein Meinel Dunkel 0,5 l

nur 19,90 pro Person

April & Mai
Daniels leckeres Spargel Cordon Bleu

mit Pommes frites
inklusive ein frisch gezapftes Helles von der Meinel Bräu 0,5 l

nur 19,90 pro Person

Juni
Gamba Spaghetti

inklusive ein frisch gezapftes Helles von der Meinel Bräu 0,5l

nur 19,90 pro Person

Juli
Pfifferlingsbraten mit Kartoffelklößen

inklusive ein frisch gezapftes Pils von der Meinel Bräu 0,5l

nur 19,90 pro Person

Die Kornbachtaler pro/BIER Abende
– immer montags von April bis Oktober –

KORNBACHTALER WEIDEFEST
Sonntag, 9. August 2026 ab 11 Uhr

mit Biergarten-Gottesdienst um 10 Uhr

Der EINSCHULUNGSTAG
Dienstag, 15. September 2026

An diesem Dienstag öffnen wir mittags gerne für die
Familien, um den ersten Schultag gebührend zu feiern.

Mit einer kleinen Auswahlkarte
könnt Ihr Euer Menü selbst zusammenstellen.

KULINARISCHER KALENDER
April bis September 2026

GASTHOF KORNBACHTAL

Unsere Aktionsangebote verstehen sich nicht als Menü
und gelten zusätzlich zu unserer regulären Speisekarte.

Achtung: immer sonntags & an Feiertagen zum Mittagstisch halten wir
eine gekürzte Speisekarte bereit, es gelten nicht unsere Aktionsangebote!

Vom 10. September bis 5. Oktober 2026
Eine bunte Vielfalt

für den Spätsommer im Fichtelgebirge

Vorspeisen

Kürbiscremesuppe

Bunter Vorspeisensalat
mit verschiedenen Nüssen & Kernen

dazu geflämmter Ziegenkäse & glasierte Aprikosen

Hauptgerichte

Roulade vom Galloway Rind
gefüllt mit Kürbis, Karotte, Speck & Zwiebeln

mit Curry-Kokos-Jus & Kartoffelklößen 

Svenja’s Lieblings-Kartoffelrösti
mit buntem Gemüse, Kürbis & Bauernkäse überbacken

dazu Zitronen-Kokos-Curry-Soße

„Pimp your Rösti”
zum Beispiel mit einem 250g Rumpsteak vom Galloway

Auf der Haut gebratenes Saiblingsfilet
mit Kürbis-Orangen-Risotto, Ofentomate & Patisson-Kürbis

Dessert

Blaubeer-Joghurt-Mousse
mit Zwetschgenröster und Zimtcrumble

– (Preis)-Änderungen vorbehalten – – (Preis)-Änderungen vorbehalten –– (Preis)-Änderungen vorbehalten –

SEPTEMBER 2025

Kornbach 12 | 95482 Gefrees
Telefon 09254 8423 | www.kornbachtal.de

Mo, Do & Fr 17 bis 22 Uhr, Sa & So 11 bis 22 Uhr, Di & Mi Ruhetag

Der KürbiskönigDer Kürbiskönig



KORNBACHTALER WEIDEFEST
Sonntag, 9. August 2026 ab 11 Uhr

mit Biergarten-Gottesdienst um 10 Uhr

Spargel „SATT”
Freitag. 8. Mai 2026 ab 17 Uhr

Wir servieren frischen fränkischen Spargel
mit einem bunten Mix an Beilagen

30 Euro pro Person

Grillen & Chillen
Die beliebten Grillabende im Kornbachtaler Biergarten, bunte

Leckereien frisch vom Grill (à la carte), dazu verschiedene Beilagen
Freitag, 12. Juni 2026 ab 17 Uhr

Grillen & Chillen
Die beliebten Grillabende im Kornbachtaler Biergarten, bunte

Leckereien frisch vom Grill (à la carte), dazu verschiedene Beilagen
Freitag, 3. Juli 2026 ab 17 Uhr

Grillen & Chillen
Die beliebten Grillabende im Kornbachtaler Biergarten, bunte 

Leckereien frisch vom Grill (à la carte), dazu verschiedene Beilagen
Freitag, 14. August 2026 ab 17 Uhr

Vom 16. April bis 1. Juni 2026
Und wir bringen das frische Gemüse in

verschiedenen Variationen für Euch auf den Tisch.

Vorspeise

Spargelcremesuppe mit Sahnehäubchen

Salat vom grünen & weißen Spargel
mit geräuchertem Schinken & Senf-Öl Dressing dazu Baguette

Hauptgerichte

Pfund frischer deutscher Spargel
wahlweise mit Sauce Hollandaise oder

brauner Butter dazu Kartoffeln

Dazu empfehlen wir
Gebratenes Saiblingsfilet, paniertes Schweineschnitzel,

Rumpsteak, Schweinefilet

 Gebratene Galloway-Streifen
in Spargel-Gorgonzola-Rahm dazu Kartoffelrösti

 Spargelburger in der Laugenecke
mit gebratenen Spargelspitzen, Kartoffelrösti,
hausgemachter Burgersoße & Pommes frites

Dessert

Piña Colada Panna Cotta

Vom 4. bis 29. Juni 2026
Mit frischen Fischgerichten starten wir in den 
Sommer – lasst Euch überraschen von Daniels 
und Sebastians Spezialitäten aus Fluss & Meer

Vorspeise
Krabbencocktail
Hauptgerichte

Gebratenes Saiblingsfilet mit Garnelen
dazu Ofentomate, Safransoße & Reis

Gebratenes Zanderfilet
mit Balsamicolinsen, glasierten Trauben & Rieslingsoße

Gebratener Wolfsbarsch
auf gepfefferter Erdbeerbutter dazu Rosmarinkartoffeln

Bunter Salat mit gebratenen Garnelen

Dessert
Bayrisch Creme

dazu fruchtiger Erdbeersalat

Vom 2. Juli bis 3. August 2026
Freut Euch auf Leckereien mit Pfifferlingen

Vorspeise

Pfifferlingscremesuppe

Bunte Salate
mit gebratenen Pfifferlingen & Schinken-Chip

dazu Senf-Öl Dressing & Baguette

Hauptgerichte

Medium gebratenes Rumpsteak
mit gebratenen Pfifferlingen & Röstkartoffeln

Pfiffiges Schweinefilet
zart rosa gebraten

dazu Rahmpfifferlinge & Kartoffelrösti

Pfifferlingsnudeln
mit Parmesan, Kirschtomaten & Rucola

Hausgemachte Semmelknödel
mit frischen Rahmpfifferlingen & Salatbouquet

´

Dessert

Erdbeervariation

APRIL & MAI 2026 JUNI 2026 JULI 2026 AUGUST 2026

Vom 13. August bis 7. September 2026
Genießt den Sommer mit leckeren Steaks

und weiteren Leckereien

Vorspeise
Beef Tatar

dazu Baguette

Hauptgerichte
Rumpsteak  | Rib-Eye Steak

Flanksteak  |  Kronfleisch

Pimp your Steak mit:
Röstzwiebeln, Grillgemüse, Pfefferrahmsoße,

Bratkartoffeln, Süßkartoffelpommes, Beilagensalat

Dessert
Beerentiramisu

• Nur auf Vorbestellung •
Tomahawk Steak (für 2)

4-Gänge

Spargel-Menü

Samstag, 23. Mai 2026

Beginn 18 Uhr

54,90 Euro pro Pers.

Spargel… alle lieben ihn!Spargel… alle lieben ihn!

Pfifferlinge & Co.Pfifferlinge & Co. SteakwochenSteakwochen

Kornbacher KÄRWA
Montag, 8. Juni 2026 ab 17 Uhr

Leckere Kärwa-Schmankerl & Musik von den Hollerstaud’n

– (Preis)-Änderungen vorbehalten – – (Preis)-Änderungen vorbehalten – – (Preis)-Änderungen vorbehalten –– (Preis)-Änderungen vorbehalten –


